
   

 

FÖRRÄTTER 

 

 
PUMPA 

Krämig pumpasoppa, currystekt hummer, picklad & bakad pumpa, varmt naanbröd med örtsmör  

Creamy pumpkin soup, curry fried lobster, pickled & baked pumpkin, warm naan bread with herb butter 

225kr 

 

 

 

KANTARELL  
 Friterat bröd, krondillskräm, kantareller, capocollo, parmesan & hösttryffel  

Fried sourdough bread, crown dill cream, chantarelles, capocollo, parmesan & truffle  

225kr 

 

 

 

RÅBIFF 
Handskuret svenskt nötinnanlår i tartlette, giardiniera  

pepparrotsmajonnäs & havsgus 12  

Steak tartare of Swedish hand cut beef served in a tartlet, giardiniera  

horseradish mayonnaise & havsgus 12 

210/295 kr 

 

 

 
 

 

GRANENS AVSMAK 

TASTING MENU 

Råbiff - Kantarell - Kungsfisk - Lamm - Vildhallon - 855kr 

 Tartar - Chantarelles - Redfish - Lamb - Wild Raspberry    

Dryckespaket - 895kr 

Dryckespaket 0.0 - 475kr 

BESTÄLLS AV HELA SÄLLSKAPET 

 



 

 

VARMRÄTTER 

 

 
KUNGSFISK 

Skinnstekt Uer, misoglaze, vitvinssås med kombu & vit soja, broccoli  

shiitake, ankkonfiterad potatis & friterad savoykål  

Skin pan-seared Redfish, miso glaze, white wine sauce with kombu & white soy, broccoli  

shiitake, duck confit potato & fried cabbage  

375kr 

 

 

 

LAMM 
 Porchetta på lammbringa med färska örter, madeirasky, persiljerotskräm 

 höstprimörer & bakade tomater  

Lamb porchetta with fresh herbs, Madeira jus, parsley root cream 

 autumn vegetables & roasted tomatoes 

365kr 

 

 

 

RÖDBETA 

Kokta betor, rostad getostkräm, broccolikräm, rostade pekannötter, inkokt steklök & brynt smör  

Cooked beets, roasted goat cheese cream, broccoli cream, roasted pecans, pickled onions & browned butter 

285kr 

 

 

 

GRANENS KÖTTBULLAR 
Klassiska köttbullar på svenskt kött serveras med potatispuré, gräddsås, rårörda lingon & pressgurka 

Swedish meatballs, potato purée, lingonberries, pickled cucumber and creamy gravy 

255kr 

 

 

 

 

 

 
 

A L L E R G I E S  O R  Q U E S T I O N S  A B O U T  L A N D  O F  O R I G I N ?  T A L K  T O  U S  A N D  W E ’ L L  H E L P  Y O U !  



 

 

DESSERTER 
 

 

VILDHALLON  
Mandelkaka, hallonpannacotta, brynt hallonsmör med balsamico  

mandelflarn, hallonsorbet & hallonchips 

Almond cake, raspberry pannacotta, browned raspberry butter with balsamico 

almond flakes, raspberry sorbet & raspberry chips

135kr

 

ÄPPLE  

Drömbotten, äpple & ingefärsterinne, diplomatkräm  

kräm, glass & chips på äpple 

Dream cookies, apple & ginger terinne, diplomat cream  

 sauce, ice cream & chips made of apples  

135kr 

 

CHOKLAD 
Bakad mö rk chöklad, kö rsba rsgele , chökladglass  

vispad saltkaramell & kristaliserad chöklad 

Baked dark chöcölate, cherry jelly, chöcölate ice cream  

whipped salted caramel & crystalized chöcölate  

135kr 

 

 

3 SORTERS OSTAR 
Kvittenmarmelad öch Granens ra gkna cke 

3 types öf cheese, quince marmelade 

rye crisp bread 

185kr 

 

 

 

 

 

 

SÖTA VINER 

Brännland Iscider 

Sweden 

125kr / gl 

 

Weingut Tement TBA 

Austria                    

125kr / gl 

 

 

 

 

 

 

 

Moscato d'Asti 

Italy  

125kr / gl 

 

Fonesca 10y Tawny Port 

Portugal 

125kr / gl


